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Licitación ​​​​______ Nº           /         .
EXPEDIENTE Nº 

PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS
1) El proveedor se obliga a la provisión de viandas todos los días, la cual cambiará día a día, alternándose entre los menús detallados en Anexo “A” del presente.
1. El proveedor adjudicado deberá respetar los siguientes cortes de carne:
1) Carne rellena: colita de cuadril.
2) Carne picada especial: magra.
3) Milanesas: de nalga o bola de lomo.
4) Carne a la cacerola: bola de lomo en trozo.
5) Atún (NO caballa).
6) Bifes: de cuadril.
7) LA CARNE DEBE SER SIN HUESO.
8) Pollo deshuesado.
2. Tendrán  un peso mínimo de setecientos (700) gramos y será obligación contractual del adjudicatario, entregar cada menú con sus respectivos aderezos y utensilios (sal, aceite, vinagre, cuchara, cuchillo, tenedor, etc.). Entendiendo por vianda a entrada, plato principal, postre, pan, aderezos (el plato principal debe tener un peso mínimo de 500 gr.)
3. Deberán estar elaboradas con alimentos frescos y de buena calidad, teniendo en cuenta las fechas de vencimiento de los productos, condiciones de higiene, bien cocinados. Respetando caracteres organolépticos propios de cada alimento. (olor, color, sabor, texturas).
4. La provisión será diaria en el horario de:
1) ALMUERZO: DE 11:00 A 11:30 hs.
2) CENA: DE 19:00 A 19:30 hs. 
 El organismo contratante se reserva el derecho de modificar el horario y adecuarlo a sus necesidades en cualquier momento de la ejecución del contrato.-
1.  Las viandas deberán incluir pan, galletitas sin sal o tostadas sin sal, según lo solicite la nutricionista.
2. Tanto el almuerzo como la cena, los menú deberán tener una entrada. Por ejemplo: ensaladas crudas, ensaladas cocidas, tortillas de verduras hervidas, sopa, caldos, croquetas, etc.
2) El proveedor deberá prestar el servicio, sin interrupciones, durante los siete (7) días de la semana, incluyendo feriados y días no laborables, manteniendo la calidad de los alimentos  mientras dure el contrato.
3) Los gastos de envío correrán por cuenta del adjudicatario.
4) Los pagos se realizarán una vez de recibida la factura, junto a una nota emitida por el Servicio de Nutrición, que certifique  las cantidades ciertas consumidas correspondiente al mes facturado.-
5) Los oferentes deberán contar con la Habilitación Bromatológica Municipal exigida para el rubro y presentar copia autenticada de la misma junto a la oferta. Responsabilizándose de la calidad y cantidad de los productos suministrados.
HORARIO Y MODALIDAD DE LA PROVISION:

La provisión y distribución de viandas  se realizará en el domicilio del Hospital Segundo Taladriz en la ciudad de Toay, en el horario de almuerzo de 11:00 a 11:30 horas y  de  cena en el horario de  19:00 a 19:30 horas. En el mismo deberá existir cierta flexibilidad y estar sujeto a las variantes que fueron anexadas al menú.
Será realizada  sin interrupciones, durante los siete (7) días de la semana, incluyendo feriados y días no laborables, mientras dure el contrato.-
Sello y firma del proponente
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